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DEVELCPPEMENT DE LA PRODUCTION FOURRAGERE

COMMERCIALISATION DES PRODUITS ANTMAUX

1. AMALYSE D£S PROCUCTIONS

A. Evolution des effectifs bovins, oving et caprins 1/
Au cours de 1a période 1571-1986, 1'évolution ces :flgﬂtif: boving,

ovins ¢t caprirms a connu trois phases distircles A savolr:

1)

1)

114)

De 1571 L 1377 les effictifs ont enregistré unme croissance
régulidre, c'est ainst que Tes bovins sont paisés ce 295 & 478 000
UF 27 , les ovins de 3,016 & 3,738 =i11ions d'UF et les caprins de
458 & 762 000 UF.

De 1578 A 1982 ot suite & la forte sécheresse qui & margué 1'annee
1977 et & la chute des prix enregistrée au cours de 1A méme année,
plusieurs Alevesrs s¢ soat  trouvés dang 1'obligation de sze
débarrasser 4°une partie isperiante de Jeur cheotel. {C'est” almyd
qu'eu cours de ces cing années les effectifs ont ~ég™esie ce 157 000
GF bovines 3/ , de 549 000 UF ovines et de 248 00U UF caprines.

A partir de 1983 et jusqu'en 15856 une cCertaine reprise ¢ marcueé
1'évalution des e=ffectifs gul se sont accrus au rythse anmuel moyen
e 1% Susca'en 1985, Sufte & Ja sécheresse gqui & affecté les
productions fourragéres &u  cours de 1985 une nouvelle chute a été
~=ragistrée au cours de 1385 et & été de 1'crdre de 9 X pour les
2ifferentes espéces.

¢k

R "

S S R

.ibif:tlh1llu I.
- UF : Gnith Framlle.

2)
lecales croistes et 3 &ié de 179
‘trotebes et o dté o 1T ;
‘pures ont sugrenté de 22 600

phiguenent les bovins de races
600 UF tandis gue les races locales
$00 UF tandis que jes effectifs des races

€00 UF pendant e phae période.

Le chute dus effectifs a concernd

i
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B. Répartition réqfonsle des offectifs et des productions
-y

r 8 Les boving & Sur 1a: 334 000 UF &levées en 1986, B3 X se trouvent
* localisées dans Tes régions du Nord, evec 39 X pour le Nord-Est et 44 X pour
e Nord-ouest. Les plus fortes concentrations d'élevages bovins concernent
les gouvernorats de Eizerte, Béja et Jendoubd avec respectivement 60, 45 =1
8.4 pille U.Femelles. Dans les régions du Centre vivent de 1'ordre de 15 X
des UF réparties entre 6 ¥ pour 12 Centre-Est et 9 X pour le Centre-Ouest
Kafrouan et Sfax restent les vernorats  les plus peuplés  avec
respectivesent 21.59 ot 10,46 nille U.Femelles, Les régions du Sud, avec
6 540 UF., représentént presque 2 % de Y'effect!f total des bovins. les
tlevages se  trouvent essentiellement  localisés dans JTes ocasis ol les
disponibilités en fourrages sont plus sctrues.

3. Viandes - 1/ Etant étroitement liée & 1'évolution des
s effectifs, l1a production de viandes des espéces bovines, ovires et caprines
: {stré une sugmentition réguliére de 1971 4 1977 en pas:zant de 47,7 &

71,9 mnilie tonnes. A pertir de 1978 1a productivn de 57,25 mille tonnes en
1982, Cette régression est notsmment cle 4 lz réduction sensible des
effectifs des bovins, De 1983 & 1935 et parallélenent i 1'::2ment|t1un des
! effectifs, le niveau de production a enregistré ure nette lioration et 2
atteint un degré comperable & celul des années 76-77.

1 4, Viande blanche, La production de visnde blanche (volailles) a
' enregistré une croissance réguliére de 1971 SJusqu'd 1982 passant de 10,2 &
1 50,1 mille tomés, nivesuy record de production. Au cours de 1983, et iult.l' [

V'augmentation des priz des aliments concentrés et des charges de production

de maniére géndrale avec er paraliéle une radation des prix de vente, la

production & fortesent regreisé en enregistrant une baisse de 1'ordre de
- 13 000 tonnes 5o0it un peu plus que le tiers du niveau moysn de production. A
: partir de 1984 Tz production a de nouveay sugmentd et s'est stabilisée aux
ervirons de 44 000 tonnes.

. Autres viandes. La production des viandes asutres gque Celles des
bovins, ovins et caprint & conmu &u cours de 1a période 1971-19856 une
] croissance Viére avec un rythze relativement lent. Elle est passée de
: 2,2 4 3,8 nille tonms.

C. Evolution de 1a production de lait

6. Etant étroitement 1iée & 1'évolution des effectifs, la produciion
Taitiere disponible pour la conzommation hussine & conmu une  phase
d’ ntation régulitre entre 1971 et 1677-1978. E11e est ains! passée de
178 Tonnes & environ 280 000 tonnes. De 1978 jusgqu'd 1982 une importante
chute 3 été istrée. Le niveau le plus bas a4 été atteint en 1979 soit
- dant  es 222 tonnes. A partir de 1982-1983 1a production s’est accrve >
nﬂtlh!lltnl pour atteindre le nivllu de 12! ﬂﬂﬂ tonnes en liﬂi > .

b _ ?.-"~- L pruductiun Taitidre est lisurit pr1n¢iptiuutnt ptr 1:1 hﬂilﬂ! t
oo o concurrence de B0 4 50 X. Les ovins et ceprins produisent dans Jes 10 A 20 %
S de Ja prodection totsle tmﬂ: wt 'tr.: :-mm n'm contribuent . qut trh

9 n;flllii-tnt t-ninu dl 1 l] Py , Ao L SRR
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En ce aul concarne Te lait de vache, les boving de races pures en
produfsent 70 X et les deux autres races 30 %,

1§, ETUDE DES CIRCUITS DE DISTRIBUTION
A, Les visndes rouges
. Les principayx intervenants

8. Les principaux  intervenants dens la cosmercialisation des viandes
rouges sont :

i} les producteyrs eux-sdme qul kssurent la vente de Teur bétei) dans
Tes marches aux bestisux.

{1} les maguigrons qui assurent la liatson entre les producteurs et les
bouchers qui re %'approvisionnent .81 supres de 1a Soute Ellouhas
{13 achétent Tes destiaux sur Tes lieux de production et le:s vendent
par 1o suite sur Jes principaux marchés. Avant le débul des eannées
BO, le circuit des maguignons assurait 1'écoulement d'environ 70 X
de 1z production cosmercilalisée. A la  suite des dernidres
suguentations des prix & la production qui n'ont pas dté sulvies par
un relévesent adéguat des prix au cdétall, lactivité de ces
maguignons a4 #té considérablement ralentie, dans lz mesure oG 11s ne
peuvent concurrencer 13 Société Eilovhowm qui  bénéficie  des
subventiont de régulation.

1§11} les _chevillards qui achétent le bétall sur Tes marchés pour

17apattre ¢t ie revendre & des bouchers. = =

iv) .}_u__ggw gui achéteni les bestiaux eux-méme sur les marches et
es font apettre pour leur propre comple.

Les principaux circuits

9. En plus du circult  étatique assuré par 1a Societd Lllouhowm, 1)
existe trofs principaur circults de commercialisation de 12 viande. Chacun
d'eun 12: subdivise su moment de 1'abattage en circuit contrdlé et non
centrdié,

18 Société ELLOgMOUN

10. E1le est chargée de la distribution de 1a viande auprés des
bouchers conventionnés, L'approvisionnesent des bouchers gqui était au cépart
1iuité sy Gouvernorat de Tunis, s'est étendu actue!lement pour toucher 125
. gouvernorats. Elle se charge de 1'organisation de - la distributicn des
carcasses fusou'aux points de vente . des bouchers conventionnés qui - sont
~ actuellement au noabre de 1 145 représentant de |'ordre de 12 3 des 9700
 bouchers répartis 4 travers tout le pays. : i .

11, ., En outrs la société assure la distribution de 1'ordre de 50 X de 12
“wiande bovine commercislisée. Ses principsux clients sont, en plus des
. bowchers conventlonnks, les coliectivités et la Sociéth .de  conditionnesent

des  viandes (SICOV). C'est ainst ou'Ellouhoum vend, plus de 22 % de 1a
. tité commercialisée sux collectivités tout en satisfaizant de 1'ordre de
804 90 X de Jeurs besoins totsux en viarde bovine. En plus elle garantie

1'approvisionneoent de 1a SICOY gqul & pour objet 12 cécouwpe et le
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conditionnement des viandes en wue de les commercialiser dans les grandes
surfeces et Tes hitels, Lles cuantités sanipuliées per .1 SICDV tourment

autoyr de 1000 4 1 500 tonnes annuegllexent.

Les quantités commercialisées par la Société £)lgunoum proviennent
ces bestinux achetés sur les sarches et adatlus per ses soins, et ce
;'1npnﬂatlm toit en carcitses conditicnndes cu en animeur vifs abaitus en

unisie.

Approvisionmenent de fa Soclété £llouncus

{en Tonrmpa}
1980 1981 1932 1983 1584 1985 198¢&
Achet Tocal 4 713 4 711 ¢ 466 1 596 i 250 35X 1 C&n
Ieportation &4 700 13000 14000 23000 25 000 19 OO0 16 <00

12. L'exaren de ce tabledu montre qu'fliouncus tend & t'egorovitiorner
de plus en plus par le biats des i=sortitions qul n'ent cedsé ¢'gus isenter
ces derniéres anndes et Ce dux dépends des a~hals opbrés sur e marche lozi)
qul enregistrent une regression continue,

Enfin, 11 y & 1Meu de signzler cue parallélemen: ¢ ce circutt
*tatique assuréd par Ellouhous, la Scoiété d'Elevege de Monastir bemeficie
mmnt du dreft d' feportation da e viandg, Elle Joue praticuemsnt e

réle qu'Ellouhoum; toutefois son chesg ¢'sction reste Mieitd & 12 zone
de Monastir, Elle approvisicone pacticulfgrement Te | hitels (B2 I de sar
activite]) et les collectivités locales. Elle tri . de Y'grdre e | OO0 1t
'w'.lluuﬁt.'

[3. Le circuit : Producteur - boucher - comtommateur. e cirfult est
surtout ceveloppe dang les rones de p on. st materizlisé & trevers

les marchés aux bestlaux et les abattolrs [contréleés ou non).

18. ircuit = - { = boucher - conjommateur, |1 se
rencontre  essentiellement pour ipprovisionnenen: d6s  CEALres o
wum ﬂﬂw&s des 2ones de production.

1S. Y

est ¢¢ faible genérElement que | appTONiSichneTent
ge certkines grandes villes. Rerement ce circylt se transforme em Froducteur
~ Maguigron - Chevillard - Soucher - Consomsateur,

: WM“'WH Cireuics

43 | SRRt b dttmfmﬂnn de 1'isgortance relative dog différenty types ¢=
_'iﬂmin ce distribution des viandes est tras difficile & cormer compte Serw
“ewsst bien du  nombre édlevé ey  Interveranls gque de s variabllite

safsomnidre &t aovwelle de  Jeur  Intervention. Toutefols un egsiatl de
guantification du poids de chague intervenant dans 13 camercialisation de

CYe viande hwtﬂﬁ 4 Bt tentd en 1982 et & dégage les éltments sulventy :

.-i _“1 o A

ot r-hM1mmummtsmu A corcurrency de 70 X pour 1a

Lt g

] .-‘E.?'*. hicl A mim_ﬂ_lﬂﬂﬂt tt 30 ¥ par Tes tmportations;

‘- ...,'.*- Cirier '. o e lorack
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- Tes izportations sont assurées entiérement par Je circuit etatique
4 raison ds 95 % per la Société Ellouhowm et 5 X par 1a Soctiste
d'Elevage de Monastir.

- 49 % de Ya production nationale commercialisée transitent par un
circult  non  contrdlé dooiné essentiellement par le circuit
Procucteur = Boucher - (onsoamateur.

- 51 T de & production nationale se trouvent coemercislisee 4
trevers des circuits contr8lés et dant 14 X conCernent fa Seciéte
Eilcuhous ¢t 37 1 e circult traditicnne] Producteur - Maguigron -
Boacher - {omjommateur.

17. Le schéma 1/ ci-aprés permet de donner plus ce détalls sur
1*ispertance relative 2/ des différents intervemamts dans 12
commercialisetion de Ta viande dovine pour 1984,

b Yy {lm‘liuﬂm et tramsformeticn m produits agricoies SOGREAN
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Consoemateurs
100

Infrastructures de commercislisation

18.

L'infrastruciure de commercialisation des viandes rouges existante

4 la fin de 1985 se présentalt coeme suit : 1/

- L'abattotr 12 Sociéte EVlion

- 164 marchés hebdomadeires sux bestisux répartis & travers tout le

Days. A GQueiques exceptions (Junis on particuliar} 11z ne
bénéficient d'aucune infrastructure particuliére. En géntral 115 se
présentent sous g forme d'une alfre cl8turée pas trés éloignée des
centres-villes ou des abattofrs. Ils sont en grande partie donnés
en adjudication & des privés. Parmi les marchés les plus importants
11 y & Yieu de signzler celul de Tunis gquil se tient treis fois par
semaing (plus de 30 000 boving par an) et ceux de Sfax (gquotidien
et géré directement par 1a Minicipalité), e Gafsa, de Fiahs
{Zaghouan), de Menzel Temine (Kabeul) et Fernana (Jendouba).

- 178 asbattofrs municipaux qui, sont dans 12 quasi-totalite

rudimentaire et se trmunt_ﬂ miuvais ou trés mauvals état.

- Leur équipement est sosmaire. Mis 4 part les gquelgues adattoirs de

création récente, les équipements se limitent, en grande pertie, |
un treuil pour suspendre et préparer les carcasses, des leurs
pour le dépecage des ovins et de petits matériels d'utiiisstions
diverses. Leur gestion est confiée par voie d*adjudication annuelle
4 des privés oqui prélévent des taxes forfaitaires par bétes
ehattues. '

Tunis. 11 est équipé
d'une chalne pour tage vins {capaciié : 50 bidtes/heure)
et de deux: chalnes- pour- les ovins . [capacitd - totale .: m

1/ Pour plus de getails voir Anmexe 1
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tes/heure]. 11 est égelement dquipé de chambres froides d'une
capacité globale de 16 000 m3 (1 600 t) dont 60 ¥ utilises en
cerghlation, Ces charores sont  intégrées dans les activités ge
1'abattoir majs sont surtowt wutilisées pour la viande isportée
(congelée ou refrigérée).

- Plus de 9 700 points de wvente biénéficient dédjd des agriments
necesskires pour |'exercice du comserce de 1a viande au nivesu du
détall. L'équipenent de Cces magasing S¢ limite 4 une armoire
frigorifique utilisée surtout pour Te stockage de report d°
invendus de la journée pour le lendemain,

- Lo transport de l& viande de 1'abattofir jusqu'sux points de vente
est assuré par ‘adjudicataire ou par les municipalités. Dans les
grandes villes des soclétés disposant de camions isctheress rendent
ce service. Dans  les petites et wmoyennes vilies la viande est
généralement transportée par des camionnettes.

8. Lets viandes vlanches et les oeufs

Les principaux intervengnts

13. Le distribution des produits avicoles connalt une situation trés
cerfuse résultant de la désorganisition des circuits de commerclalisation et
de Te mulitiplicité des intervenants.

0. En effet en 1'absence de structures suffisantes et cuﬁvlnab1:ncnt
organisées, un grand nomdre d'intermddlaires interviianent de fagons
différentes pour assurer la commercislisation des produfts avicoles:

- Les collecteurs gui sont généralement des cosmercants doths de
soyens o8 transport du type camionnettes 404. Jis se ravitailient
suprés des praducteurs et écoulent Jes profuits 2u niveau des
détatllants ou dans les souks hebdosadaires. Leur active concerne
principalenent 1z poulet de chair,

- istey gqui disposent d'infrastructure de itﬂctli! assurent
Ta :amrchhutim des oeufs de conscmaation. 113
s’approvisionnent aupris des grandes unités de production, Les
grossistes ot les coliecteurs manipulent de¢ V'ordre de 40% c2 la
production  de poulet de chair nt &0 % ﬂa il production en ceufs de
consoemation.

. Li!T!!i!!léiﬁ%i qui sont généralement spécialisés dans 14 'vente du
poulet o¢ chair. La wente des oeufs de consommation est assuréde pir
. une multituds de détaililants non spécialisés tels que épiciers,

pltil:ltr:. dhtailiants - fruits et légures gt bilﬂ sir  les
dtlliitlnti ¢s poulet de chalr eux-mime,

[ |

o e
e e |



Les clrcuits de commercialisation

21, Devani la désorganisation dés circufts de coomercialisstion et 2
mitiplicité des intervenmants, les aviculteurs 3'irrangent individue!lement
pour écouler leurs produits, € effel 11 existe plusieurs modes de vente cey
produlte  aviecles. C'est afnsi que T» preducteur peut gcculer ses progults
auprés des qroisistes, .es marchés municipaux, des grandes surfaces, cdes
collectivites et des souks heddomadalres., O obae certilns avice'teurs
vendent Jeurs produits du niveau de o ferme elie-sdae oy & trevers Jeur
réesesy de points de vente,

Le poulet de chair

22. Plus ¢¢ 80X oe Iz production d2s poulets ce chalr sgont
commercialisds & V. tat vivant. Cette situaticn 3'explique par 1o 2t gue
1approvisionnement de  1'intérieur dn pays interssse surtoul e poulet wif
en 1'absence d'unftés de conditionnemert et de stockage, Do méee 15 5 a !

de signaler 4 ce nivess que Ya poiltigue des prix actuellessnt on vigueur
péndlise en quelcue sorie je poulet adattu pré: & consomeer 1/

21. ??lgg F chatr wif, Iy scnt commercialises de maniers d!ffirents
selen qu'ils proviennent de grands ou petits elevages :
#) Circuit des grandes sociéte: evicoles
XL Collectivités
Producte:r ¢ 30X Points de vente
§0% Internddiaires (Grossistes) Ditat)lents

b} Circuits des peritd sTevages industriels

SCX Intermédixires Détaillants
Producteur : 30% Dételllants

10X Consoamateurs (Solks Hesdo)

108 Collectivites

24. - IT est &k signsler gue 1'impertance relative or ces pourtentages
varie sensislement an foncticn des saisoms ot du nivesu oo 1'ocffre.

W

25, .. Enwircn 50 S de la production sont commercialisss cu asa’tus 3

“nfvesy du tail; mais seviesent 25 ¥ passent per ler azattoirs tadussricls,

Te resie 4tant abatlc dans des tueries ou des sbatte!rs iraditicemels,
Le pouiet - abattu  est commercislisd sous deux formes: soit aves & téte e
Tes pat” 3 {70 lz. ‘soit prit 4 dtre comsomes (30 X, Ce moge ce

cosmsrc talisation iatéresse particultérement les grandes scciétis avicoles
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Qui possédent des abattolirs wodernes. 11 se présente coome suil:

S0T Collectivitéds -

Cocidtés avicoles @ 401 Points de vents

103 Détaillents

28. Pour la saforité des détaillants 1'opération d'abattage et de
netioyage se falt dans Yeur bDoutique en préience néme du consorrsat -ur

27. Le scnéme de la plgt suivante résume les principaux circults ce
commerciglisation cu poulet de chair 2inst que leur ixportance relative.

L'Oeaf de consommetion

a8, Le cormercialisation des ceufs est relativement misux crganisée que
celle du poulet de chair en Ce sens qu'elle est assurée Dar ssulcment trois
circuits lesguels sont domimds par le clrcuit des grossistes - detaillants
te] gue cbtaillé cl-aprés:

70 £ Grossfstes Detaillants
Producteurs : 20 T Consomsateurs [Points ce vente)

10 £ Détatllants (G-andes surfaces).
3. Il est & signaler que Jes quantités exportées restent trés faibles
et tourrent autour de 1 X. De méo- les guantités gui transitent par le
Mzrchik de Lros oo Tunid [FRicue 2ans le pays pour ce genre d'activité) ne
représentent gue 1,5 3 ces ceufs er 5 % de poulets de chalr commercialisés

Infrastructure de commercialisation

3. Les  abattoirz., Lla  capacité des asbattoirs, actuellemen: en
egplottation, est estimec 4 7 100 peulets/heure tandis que Y& rapacité
totaie Installée  s'@léve  Jusgu'd 13 450 poulets/heyre. (Celte tous-
vtilisation s'explicue par Ja cominance & circult  traditiornel de
comc-cialisation des poulets gul it que seulement 20 4 25% de ceux-ci y
sont abattus dans les unftés, le reste etant vendu sur pied,

3. Les marchés de 95. Les aviculteurs ¢ont intéressés 4 édcouler leur
production sur ies Bercnes Je Sros en refson des codts de commercialization
#levés (taxes, transports, ..} qu'ils entrainent et 2o 1'incertitude des

prix. En effet seviesent X de la production qui trensite par le marché de
gros de Tunis qui est de loin le plus mportant,

I2.°  les points de te. Générplesent toutes Tes c.andes sociétés
svicoles sposent  oe  leurs propres points de venle. 03 en comote
actuellement plus ce 63 unités. I1s y commerclalisent cdes poulet: de chair
(essentiellement  abattus) 2t des oeufs. Les guantités  totales
comercialisées & travers ces circuits sont estimdes & 30% de 12 production
de pwlet ce chair et & 20 £ pour les oceufs.
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La transformaticn et le 3tockine

33. Li compercisifsation Jes oeufs de consommgtion ne nécessite pas, @&
1'état  actuel de trés grances préparations. En gémbra) les oeufs sont
nettoyés at rassemblés sur des alvécles en carton, Leur celibrage 3e falt ¢
T'oei] nu. Lle transport se fait par les moysns courants sans aménagements
particuiiers.

34, En ce qui concerne le poulet, 11 est généralement vidé et neticyé
pals non emballé 1/ Ou falt de 1'absence de frigos danms toute: les zones de
consommaticn, 1A commercialisation de ce genre de poulet se Trouve trés
HMaitée au profit de celle du poulet vif, En effet 1z capacitéd frigorifique
disponibie actuellesent est estimée & guelques | 000 tonnes concentrees ding
les zones de grande production.

€. Les produits laitiers

35. L'offre en produits laitiers est variée, £1le concerre 1e lait oe
bolsson, le beurre, le fromage, les yaourts,

36. Le 121t de boisson est formeé de lait frals et dans une plus grande
proportion de latt recontitué., Le premier est soft vendy stérile, soit
reconstitug, 01t mélangé au left reconstitué pour la fabrication de yasurls
ou d2 fromages.

37. Cet etat s'expligue par 1'fnsuffisance des résesux de collecte et
le jeu des prix pratiqués aux différents niveaux de commercialisation quf
favorise e laft reconstitud, -

La collecte du lait

kW Elle est assurée tra itionnellement par des colporteurs, mals
depuis 1380 aussi par des centres de collecte de 1'0EP et das offices de
mise en valeur. Ces dernfers gqul écoulent leurs produits au niveau des
grandes villes et centres urbains, ont favorisé le développement de la
production lattidre et 1'accrolssement des gquantités de 151t collecte.

39. Le dévelcprement du colportage & ¢té favorisé par )'ebsence de
circuits organisés de collecte. Les productevrs, souvent  dépourvus des
moyent nécessaires pour livrer Teur production aux industries préférent
trafter avec let colporteurs qui vont chercher le Jait & la ferme, Par
&1lleurs e consomsateur tunisien préfére le lait frais livré directesant
par les colporteurs & lear domictile.

40, C'est ains! gue les quantités livries aux Intustries Jaltiéres sont
passées de 4% de la production naticnale de Yait en 1576 & 111 en 1980 et &
20% en 1986. Le reste érant 2uto-consomsd ou commercialiré directement par
183 producteurs et les colporteurs comme le montre le tabiesu suivant.

1ect Tait

- Collecte organisée (centres fixes + centres mobiles) 19 000 1

Sauf dans certaines grandes surfaces ol le poulet est vendu esballt et
. prét & &tre consomed . , . .




- Grendes unités lattidres 32 500

= Aytres mcdes d¢ livralson [col sUrs Bgreds, 11 5C0 ;
Mvrattens directes aun ys msrﬂ
Totdl usinreble B5 000 T
Procuttion neticnale 1S COQ T
usinable/prod.nat. e 4

4]. 11 y ¢ actuellement 105 centres de collecte, don? une clinguantaline

en foncticr~wement ot une quarantaine en cours d'gchevenent. Four des ralsers
éconcmiques et/ou de gestion les autres coatres n'ont pu dire exploites,

D, L2 transformation du 1att

42. Les fndustries Jaiitirpe comcemtrent Jeurs activités nar  crdre
d'tmportance sur 13 produ licn oy laft de Baitism, ce yRSuTLY 2t ce
frossges. La fabricaticn du beerre reste par cortre tris peu dévelcsple. L
satisfaction des betolms de corsommation en 1g wmitisre est  assuré:
etsentiellenent & par ir des importations.

tindustrie du Tait de deisjon

d]. Lo capecitd irstallide cde production du lait de bcissen s éléve
actuellezent & quelgques 527 DOC Vitres/isur répartls entre une guinzaine
d'unités de traftement. Le STIL et Y& TUNISTE-LAIT rectent les deus socibtes
Tes plus impartantes sn détenant respectivement 52 ¢t 115 2¢ Ia tapacite
totale.

44, Comparde sux industries ce yaourts et o fromeges, !'imcustrie oo
1817 de boisson occupe Ta preatére place en détensnt B2L ge Sg  rapacité  de
Tindustrie Teitiére du pays et tratten® B4% cdu Tait frdutirialise,

Les Cenlrales exfstantes sssurent, asctue!lemersy, ure production
soyenne de 452 OOC Ytres de Teit de Soisson, so!t ur téur 2'utilisatins gs
S9% ce 1a cavacité fnstallée. Les quentités de Y1aft frols procu’t Tocseswas
et traitles dans ces unités s$'élévent & environ 177 00O 1tres/jour c2 Qi
represente 208 o¢ 12 production tolele et 21% cu tona) du left trdustrisl.

L*Industrie des Yaourts

P L S e P e L e— e —— .

8. : Suite 4 1'actroissesent de la production 1aitfére maticmale et §

V'eugmentation des quantitds colleciéss, 1a capacité ce cette industrie et
renforche par 1'installation de nouvelles unltés susceptinles o6 traiter 3118
000 1ftres/jour [soit 1°3 000 t/an).

&5, La preduction de yeourts a conru, c23  derniéres Inntes, un
développement soutenw, En effet T production du sscteur pat pausee o¢ i1
willlen de 'Ms{iour en 1960 4 1,383 eillfoms ern 1986, D ime 'a
consoumalion par téte d'haditant 4'est accrue ce 215 entre 1987 o 1584 e
passant respectivement de 44,8 L 54.3 pots/maditant/en.

B R S L R T S wr e ——————

7. o Ure W ine d'unitds produisent actuellemest les yacuris sves ure
capacité totsle installee de l'ordre de 2.058 sillfons de puts par  jour.
Comme  pour Te laft Industrie) Ja STIL et Ja TURISIE-LAIT =pstent Yes deus
. sociétés Tes plus dominantes en détenant respectivesent 29 el 71T 2e cette
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o - '.f’h-|:'l-:!l\'-—_ﬂ"\—*-r-* k ;MIWM"“!#HW*MK'M*F’H!‘““ B LT
e T i R T Tl A e f S T S R T T L
Py BT O e L e e il LT, ey e e iy " B i
oo " i =tag - e B R '~ r



capaztte. Le taux d'utilisetion des 1iInstallztions reste, & son tour,
également limité. 11 s'éléve & environ §7X, L'utilisation cu lait frais,
produit JTocalement, dams la fabrication des yecurts est relativement
{sportente par ragport & celle de son ytilisation cans e lait de doissen,
En effet 513 gu lait utilisé dans la fadbrication des yaourts proviennent du
lait frais contre seviement 20 T pour le lait g2 bofissen.

F. L'industrie fromagére

44, La fadbrication du fromags en Tunisie a débuté avec 1'apperition de
petites unizés srtisaniles produisent du fromage frads & partir du lait de
vache gt cu Jait de bresis. Le niveay de procuction est reste treés limite et
ce m'est cu'd partir ce 1330 gue les prealéres uniteés incustrieiles étefent
installées en rafion de 1a 1izitation des importations de fro=ages.

49, La capacité de production actuellement installée est de 1'ordre de
177 000 Vitres/jour, fromage fondu non cowpris, 30% oe cette capacite sont
déterus par le secieur privé, Pour une capacité de 10 COO tonnes/en (177 COD
W/35), dent 3 500 tormes de fromuge fondu, la production actuelle se  situe
astour de 2 500 tonnes anruellement, soft un taux d'exploitation des
frstaliations ce 25X. Cette faible performance s'expligue notasment par e
niveay de consommation des fromapes qui & conmu ure fsgortante diminution
die esseniiellement aux prix de vente quf restent relativement dlevés, 1/ .
C'est ainsd gue T2 comsommation est pessée de 0,750 kg/habitant/an en 158) &
seulement 0.400 kg/Med/an en 1385/

TIT . AXALYSE DES PRIX ET OIS COOTS Df COMERCIALISATICH

n.Les prix

0. La politigue ces priz senke par le Oouvernenent a fortemern:
tnflvenctd les productions de viandes bovines et ovines - caprines. La
fization des priz maintermie sur la presiérz a ey un effel négati? sur la
product fon: T 1ibération des prix sur les secondes, & pertir ce 1979, un
effet positif.

Yiande bovine

7 Priz A la duction: De 1570 & 1978 les prix fixei 4 la producticn
ont généralemert permis un epprovisionnement reguller du marché, qui n'a pas
pu e =2intenir sprés la sécheresie de 1973, Da 1S78 les couts ce production
ent accust A cette occastion une hausse considérabie gui n'a eté répercutée
sur les prix fizés & la production su'en octobre 1580. Ce retard a été
'origine de réforoes et d'ebattages pre=matu~és de bovins. En 1978, les
teerilions maigres étant rares sur les marches,  1'0fP et Ta sociéte
Ellouhous en ont fmports guelgue 12 000.

52. De 1381 A ce jour, V'évolution des prix 4 Ta producticn, cguoicue
apparesment isportante n'a pas Até  Incitative, d'autent plus Fue leur
réactualisation a'a pas toujours compente 1'augmentation des colts de
product ion telle que celle du concentré en 1932.

1/ Le niveau trés &levé des prix s'expligue per la forte fiscalité qui
ptse sur le secteur (43,667 entre tarxes § 13 consosmmation et taxes 4 la
production) et 1a cwte des irportations (1 600 T en 1985 contre
3600 T en 1582).
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Evolution des prix 4 1a production de la viande bevine ‘
on/t Da/t :
1875 = 499 1981 : 672 |
1976 : 516 1982 : 827 |
1977 : 4939 1981 : B90 |
1578 : 506 1984 : 940
1979 : 564 1985 : 1000
1980 : 600 1986 : 1050

53. Priz au stade détadl: [1s sont fixés en relation étrofte avec les
pric 4 la production tout en favorisant le consocemateur urbain. Ceux-cl peu
résunérateurs pour les bouchers des grandes villes ont cbligé ces derniers 4

recourir 4 la soctété ELLOUHCUM, qui, tmportant des viandes subventionnées,
peut assurer des marges coomerciales plus trportantes.

Evolution des prix de bétzil de 1a viande bovine
{Viande basse qualité - viende avec o3 et sans og)

(en D/kg)

A -k s g - - - - —-—— -

1971 1979 1982 1984 1984 1987 |
(mal) (mars) (Déc.)

e ———— i - il S o e o - N

‘¥iande basse qualité 0,500 0,900 1,200 1,400 1.750 2,200

Visnde avec o3 0,900 1,200 1,500 1,700 2,050 2,800
Viende sans os 1,100 1,400 2, 2,500 2,85 3,200
Yiende Oving
4, Prix & 1a production : Les prix & la production de la vignde ovine

ont &t tixés depuls Tes anntes 60 Jusqu'au mois de Juillet 1979, date de
Teyr 1ibérelisation, Durant le période de taxation, le niveau des prix e
enregistré  un  accrafssement  annue! moyen falble qui, conjugud aux
difficultés alimentaires, a enregistré une régression des effectifs.

55. A pertir de 1979 e prix & Ya production a enregistré un
accreizsiement annue) moyen de 1'orice de 10.2 %, Cette améligration ¢'est
traguite par un accrolissement des effectifs de quelques 4.5 X par an et ce
malgre les périodes de sécheresse survenues surtout en 1981 et 1982,

‘évolution rix & 12 uetion la vi ovi
. en D/kg v !
1871 : 0,500 1979 : 0,910
1972 3 0,532 1980 : 0,976
1€73 : 0,516 1381 : 1,061
1974 : 0,558 1982 : 1,310
1975 : 0,611 1883 : 1,375
1976 : 0,651 1984 : 1,530
1877 : 0,706 - 198% : 1.700
<1978 : 0,724 1586 : 1,800
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] La via avicole

56. Grice A un effort Soutenu d'encouragesment de 1'Etet au  secteur
avicole, 1'aviculture  industrielle a conmu  depuls 1970 un essor
considérable. Cet essor est resté harmonieur fusgu'en rmovesbre 1981 ou 12
subvention accordée aux eliments concentrés a eté sensiplement réduite.
Durant cette période, 1s politigue des prix ces produits avicoles obefssalt
A un systéoe cde fization d'un prix plafond au niveay de la conscemation. e
ce fait Je pris sajeur 4 Y2 production est resté presgue stagnant sinon |
décrolssant,

8. En 18382, ceux importantes réductions pnt été décidées au nivesu de
la subvention de i matiére premiére. E1les se sont traduites ~ar une
&lévation cdu prix de revient de e viande avicole et un gccroissement
paralldle des prix 4 Vg consommatien. C'est aimsi gue.le prix & la
production est passé de 0.501 D/kg en 198] & 1,020 K/kg en 1986 enregistrant
un teur d'accreicsement de 103 X,

L evolution du prix moyen 4 1a production du let
(en U/kg)

1971 : 0,450 1979 : 0,452
1872 : 0,483 1980 : 0,456
1573 : 0,438 1981 : C,501
1974 : 0,544 1962 : 0,56
1975 : 0,595 1983 : G 783
1576 : 0,558 1984 : 0,820
1577 : 0,499 1985 : €,0%0
1978 : 0,474 1986 : 0,890

-
Les peufs
L'évelution deg priz cdes oeufs & la production
(en mi.D/piece)

- —
- -

1976 : 29.1 1982 : 37
1977 : 23,0 1963 : &0
1978 : 26,1 1954 : 43
197 : 21.4 1965 : 45
1980 : 25,2 1986 : 47
1981 : 26,1

Les produits laitiers

58. Le prizx & la production du latt a stagné, de 1976 & 1973, & un
nivesu reletivement bas soit 90 millimes/1itre de Tefl, ce gul a eu des
ripercussions négatives sur le développesent de 1'#levage bovir leitier.

5. Les  sugmentationt décidées 4 partir de 19580 ont fFalt de Na
productfon du latt une spéculation renteble et ont incité les eéleveurs |
s'adenner de plus en plus A cette activitd, C'est minsi qu'cn assiste & une
certaine relence du secteur. cp,l?;

Evolution des prix du lait & 1a production
en ml, tre

1971 : 54 1579 : 90
1872 = &5 1520 : 130
1973 : 61 1581 : 180
1974 1 G5 1982 : 18D
1975 ; &5 1683 : 200
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1976 : %0 1982 - 200
1877 : 80 1885 : 220
IS78 : %0 1888 : 270

. Les colity de commarcial fgation

60, Les Viande; & - Les codty de commercialisation supportes gar
les bouchers s'approvisionnant directesent des marchis 4 bestiaun sonc les
frais ce factage ou d'adjudication, les frais e irénspert, 1les  frafs de
chargement et de décharge=en:i, les frz's et tares d'abatlage, les pertes ef
les fraty fixes. Coux suppories par les douchers se ravizeillant guprés ce
1a Scciere Ellouhoum concerrent uniguemsrt les pertes ot les frads fines, Le
tadlesu suivant donne la z3rge netle piur jes deus Catégoried de Bouchery pr
pour les vigndes Bavine ef ovine.

Calcul de 12 marg: pette

en U/ug)
Karc=é § Bestiaus I E.IE 'T-':un:{.:! }
O inm Eovim : Basin !
Prix d'achat 3,950 2,406 | z.000 |
Abattage 0,036 0,050 | -
Trarsport 0,014 Q. 085 | -
Colte de commercialiserion !
Frals abatteirs g,110 0.1 | - ,
Perte 0,080 0,2¢&) | 9,30
Sous-total 0,240 C,425 E 0.3%0 }
Frais fizes g.007~" =, g, 007 0,007 '
Recettz totale | i
Yiende baste qualite - C.4223 | 0,481 |
Viarde avec o3 3,300 0,532 | 2,532 |
Yierde sart ot - 1,342 l 1.344
hutres produlty c.172 0,168 0,166 |
1
Sous-total 1,672 - ! r.52% H
i i
Bénéfice par unitd 0,525 6,322 l .28 |
Source: SCGREAN - CREA - &
€l. 11 ressort de ce tadlesy gue seule 'e v.ande Jivrde par £ loudhowe
présante un béméffice posft!f. C'est gims! ou'os B21i3te aur situaticm

sutvantes:

- Scit les boucrers se rabatient - la Commprigitsgtion ge 2
viande livrés par Ellouhous, et c'es’ %o cas de te majorite des
bouckers,

- Se1t les bouchers commmrcialisent de la viande de reforme pour  ge
Te viande noble.

- Soit  Tes bouchers ont recouTs  sun  Ctrzuits  paralleles o
contrdlés.
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ies Viandes de Yolailies :

2. Ly rég ementation fixe § 100n1/Kg la marge de revente du poulet
vif., Poor le poulel tuéd, la warge est de 23 X du prix d'achat, & laguelle
$1'ajoytent BO 2l pour 1'abattage et 50 =) pour la téte et les pattes.

63. Le tadblesu suivant essa’e de reconstituer les sarges bSrutes par
Tyoe de poulet vendu:

Poulet vif Poulet effilé Powlet PAC
cenlusé, {Prét & consom-
eviscéred mer: effile,

peties et tétes
couptes)

riz o'schat au

profuctsyur 2320 2340 2340

Priz de vents de base 1400 x 1.8 [xx})» XXX 1300 « 1,78

5% TS x 156 = oy
x1,8x0,8lx=25i3 x1,8z 0,78x =

2422

indemnilp ¢'abattage 150 0 o

Prix total pe poulet 2670 2543 2422

Prix au Kg net 2ffiché 1200 1742 1794

Marge brute par poylet

vendy ixn 203 82

x Les viscéres et plumes resrésentant eaviron 15 £ du poids vif, Ta téte et
Tes pattes & 2.

xx Le poids moyen #uy poulet vif est estime &4 1.8 235. - —
xxx Le prix regu par le productevr est de 11300 ml/ig.

£4. il ressort du tableaw cl-dessus que pour le détafllant seule Ta
comm_rcialisation du ~oulet vif est 1a plus rentable. Le vente du poulet
effile et du powiet PAC Tut assure des merges moins feportantes.

Les Oeufs

La marge de commercialisation des oeufs de consoemation est fixée &
3 4
au niveaur du dst. (1.

Les itr lattd

En 1"ghserce d'un riéseau de  coliecte adégquat et feplanté dans
toutes

régions productrices, la commercialisation du 124t continvers L poser ce
sérievses ¢ifficultés, En effet Jes centres actuellement fonctionnels
n"errivent & drainer gue 20 T de & production nationdle. Cette situation
s'expifque en pariie par Tes colts de collecie trés élevés [1a capacité des
centres est alesent sous-exploitée] et colts de tramsport également
tris dlevés [les distences peuvent atteindre dars certains cas Tes 100 km et
plus) et en partie par une politigue de prix favorisant le circuit des
tolporteurs. (e dernier sssure plus d'aventages eu producteur et repond & un
be1oin important de comsommation dy Jaft frais aux dépens du lait frals
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industrialise,
I¥., CONTRAINTES A LA COMRERCTALISATION DES VIA'DES ET DES PROOUITS LALTIERS |

Les Viandes Rouges . .

Les principales contraintes de commerciaiisation Jes viendes rouges
peuvent étre classées comme suil :

1) au niveau de la production : la filiere des viandes rcuges est
caractérisée par une falble productivité en ralson du falble
développement ce 1'embauche peu développé et 1'abattage présaturé
surtout des Jeunes. pendent les annédes de sécheresse. Cette faible
productivité est 4 V'eoriging ¢u déficit chronigue Su pays en matiere
de viendes rouges et du marasme enregistré au niveau de la
cormercialisation des produits peu valorisés, Le déficit en viandes
eit comblé par le recours aux importaticns. Er face d'une politigue
de priz caractérisée par sa complexité et par sa fatble valorisation
des prodults, les fimportations ont largevent concurrencé la
production natfonale et sont & 1'origine de son faible niveau cde
développenent.

f1) av niveau de 1'abattage : 1'importance de 1'abattage non contrdlé
constitue la principale contraitne de cormercialisation des viandes
en Tunisfe. En effet :

- I1 s'effectue dans de sauvaises conditions d'hygiéne et sans aucun
“contriile sanitafre.

= IV me respecte pas la réglementation de fRueegarce du troupedu
national, en particulier en ce qut concorne  |'abattage  des
feaclles, des jeunes et des animaux maigres.

Toutefols )'abattage non contrdlé risque de se développer devantage
en
raison du plafonnement des prix au niveau du détail. De mdne le godt du
consoemateur tunisien qui préfére de tous la vignde la plus fraiche et 1a
moins grasse que possible expligue également cet état de faits.

Par aflleurs, et mis 4 part quelgues ghattoirs dont nmotasment celul
de
Tunis, 1'é4tat général ces abattcirs lalsse & désirer et les conditions |
d'hygitne dans lesquelles sont manipulées les bétes et les carcasses sont |
trés pow satisfaisantes. |

~ 8y niveay de la distribution. Les contraintes {nhérentes & Ja
311Erigﬁtiun ces viandes ont trait 4 :

- la faidl 1ification des t 1'exdi gqualitative
Tﬂf:ﬁ;{ﬁ%ﬂ_‘“ _ continuent 1§ pratiquer 14
: reditionnelle gul classe les viandes en deux catégories

avec et llhs_ni} €& qul ne permet en aucune f 1a valorisation
e morceaun nobles; cecl est o0 aux fafbles exigences qualitatives
' des consommateurs, L ' -
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= Yinsuffisance du niveau sanitsire, L'eaposition généralisée des
viances hors des armoires frigorifigues et hors des magasing
constitue une entorse aux régles élénentaires d'hygléne et des
risgues sanitaires élevés,

le plafonnement des prix  au nivear de détafl Teur liberté ey
niveau proguCteur mite iz rentadilite des bouchers. Les
cerniers procedent, dans cette situatfon, 4 des pratigues
fravduleuses telles que le non respect du plafonnesent, 1'abandon
de Ya commercialisation des oving, le recours & 1a viende bovine ce
la Société Ellouhoum, 1'abattage non contrdlé, etc...

- 1a chalne de frold reste peu dévalopsé en dehors du clrcuit
tatique qul approvisionne les grards centres urbains. Le transport
des viandes se fait parlols dans des corditions d'hygiéne
élémentaires,

Les viandes de volai)les

Les contraintes de co mercialisation des produits de volaflles
concernent:

- 1a structure du marché qul mangue de transparence en raison de la
TaTbTe orgenlsation des circuits de commercialisaiion et du nosbre
¢leve des intermediaires et intervenants cans la commercialisation
des produits ou volailies.

- Ja_qualité et les prix des aliments concentrés. Devant une
augnentation contirue des prix des aliments concentrés  on
enregistre une dégradation de la qualité notemment aprés
1'introduction de 1'orge comme composante des alipents.

= le prix de vente & 12 production. Bien que les prix de 1'a)izent
ConCentre, d'achatl odes poussing etf des services vétérinzires ont
tous engendré des augmentaticns parfois excessives (dépassant dans
certains cas 200 X), les prix & la production n'cat évolué au mése
rythae. C'est ains! que 1'augmentaticn du prix ¢z -evient 2 #té &

V'erigine de cessatfon d'activités pour plusieurs producteurs.

= le_systéee des prix quil conforte Tes habitudes en privilégiant le
poulel vif aux cepens du poulel abetiu et ce dernfer aux dépens au
PAC. En effet ayint des habitudes solides, les conscrmateurs
préferent cholsir Teur poulet vivant et le voir abattre devant eus,

- les fluctuations saisonniéres sussi bDien au stade ce la production
Gu'au stede tha“ restent encore non mattrisées. In effel les
aviculteurs se plaignent des fluctuatfons des prix cul sont "les &
des verfations de 1'offre et de 1: demarde et ce =n rafson des
phénoménes de  surproduction., Le marque de capacités de
conditionnement et d= stockage du produit fini face & une forte
concentraticn des cnes de production (Nord, Cap-Ron, Sfax) et des
abattoirs findustriels qui sont indgeiement répartis et utilisés ne
peut qu'sggraver les problemes de surproduction.
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Le lait et produits laitiers

85, Les principales contraintes sont relatives au laft  produit
locale=ent,

La premiére contrainte se situe au stede du producteur aul parfois faute
d'existence de clircult de collecte adégust Trouve des difficulitdy & soculer
son leit et Ja ceuridme se rencontre au nivesw ou latr frote ingustrialize,
qui, face & un Tait rigentré moins Cher, rencontre des difficulies g
coarrrcieiisation supres des consommateurs. Pour lever ces contrafnies i1
a lfeu d'intensifier Te réseau de collecte du Yalt et ¢ instaursr ure
subvention pour le 184t frals industrialisé.
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